Polievky

0,401

Slepadi vyvar s korenovou

zeleninou, maskom a rezancami 37° 4,70 €
0,251

Bryndzovy demikat s ovcou zZinéicou
servirovany so susenou slaninkou

z Masarykovho dvora (panchetta) * 6,70 €
0,401

Detvianska masita kapustnica

s kvaskovym chlebom'’ 5,80 €
0,401

,Drzkovica,, s ¢erstvou hlivou
kralovskou, kvaskovy chlieb ! 6,70 €

Predjedla

100g (A}
Tatarak z hovadzej svieckovice servirovany

1,3,7,10
s kapary majonézou a krémom z peceného cesnaku
Neodporuca sa, aby tepelne nespracované maso konzumovali 15’90 €
tehotné a dojciace Zeny a deti
2 ’
Jedla s chutou
’ L]
Podpolania

250g
Vyprazany bravcéovy ,,viedensky,, rezen v panko
strahanke opekany na prepustenom masielku
servirovany s viedenskym $alatom """ 19,70 €
180g {a}
Svieckova na smotane z jelenieho spikovaného
stehna s nakladanou aréniou v cervenom Villlﬁg o
a slahackou, servirovana s karlovarskou knedlou

17,40 €
200g
Podpoliansky jahnaci paprikas podavany
so zemiakovymi harulkami a ostiepkom Hanalo 91.70 €

produkt Masarykov dvor

400g tmiie}

Jahnacie konfitované kolienko s omackou
z pecenej gazdovskej slaninky, zemiakové
placky s chilli idenym hrinovskym syrom'®’ 22,70 €

doblok do realnej vahy jahnacieho lytka 4100g-6,90 €

220g
Kuracie supréme pecené do zlata s domacimi
plnenymi raviolami kozim syrom a bazalkou

v holandskej maslovej omacke 79 18,90 €

280g
Farmarske do zlatista zapecené kacacie stehno

s vinovou redukciou podavané so strapackami

z éervenej dusenej kapusty 22,30 €

200g
Steak z lososa podavany s parmezanovo
-zemiakovymi raviolami a pak choi salatorm~ 26,70 €

150g {&}
Vyprazana hrinovska hrudka (Eidam)
so zemiakovymi hranolkami'*’ 16,90 €

Steaky

300g (e}
Rib Eye steak (Simmental, zrenie 21 dni)’ 29,70 €
300g (e}
Hovadzia svieckova (Simmental, 33,90 €

zrenie 21 dni)’

Omacky « 100g/por Prilohy + 200g/por

Dubakova o 4,70 €  Gril zelenina’ 5,60 €
Demi glace’ 4,20 €  Steakové hranolky 4,50 €
Zelené korenie 4,40 € Chedarova omacka’ 5,80 €

Tradicna slovenska
kuchyna

400g {ex s}
Bryndzové halusky

- P . . o « (L7
(s nasou domacou adenou slaninkou iberia)~ 12,90 €
produkt Masarykov dvor

400g (&}

Furmanské halusky s idenym ostiepkom

(domacou klobaskou a idenou chrumkavou
slaninkou!’ 11,90 €
produkt Masarykov dvor

400g (e}
Strapacky s kyslou kapustou a slaninou"’ 8,50 €

350¢g
Slivkové pirohy s rozpustenym masielkom
(mak, orechy alebo sladka strahanka)'?”8 10,50 €

950g {e}
Domace sulance
(mak, orechy alebo sladka strihanka) 378 10,90 €

Menu
nie len pre najmensSich

0,251
Detska paradajkova polievka so syrom”’ 3,90 €

150g

Kuracie nugetky, zemiakové

hranolky 137 1290 €

200g

Kuraci reznik na prirodno s maslovou

omackou a dusenou ryzou’ 11,90 €

200g

Syrokrémové halusky so smotankou"’ 7,90 €

200g

Francuazska palacinka plnena nutellou
a bananom, preliata cokoladou, podavana 8,90 €
so §lahackou 1378

Salaty a rizota

200g

Cézar salat s ancovickovym dressingom,

upecenou slaninkou a parmezanom!2347.10 12,70 €
Doblok na §salat

200g Kuracie supréme 9,90 €

120g  Kralovské krevety*™* 9,90 €

350g
Risotto s paradajkovym concasé a grilovanym
kozim syrom, skaramelizovanymi pekanovymi

orechami na mede 17,90 €

Prilohy

Varené zemiaky alebo

200g opekané zemiaky ’ 250€
150g  Zemiakové hranolky 3,50 €
200g Batatové hranolky 4,40 €
180g  Dusenaryza 2,50 €
250g  Kysly tanier 3,50 €
50g Kecup 1,50 €
50g Tatarska omacka’" 1,50 €
100g  Kvaskovy chlieb 1,20 €
50g  Kysla smotana’ 1,30 €

50g Bryndza, slanina, klobasa, oétiepok7 2,50 €
50g Mak, orechy, strihanka' 2,50 €



Dezerty

150g
Tahana jablkovo - makova domaca stradla
podavana s remuladou z lesného ovocia'?’ 5,90 €

100g & .
Toe? o«
Vyber domacich tradi¢nych syrov? - ;ﬁ};}\‘Q,QO €

Zoznam alergénov:

1. Obilniny obsahujuce lepok (tj. pSenica, raz, jacmen, ovos, §palda,
kamut alebo ich hybridne odrody)

2. Korovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich

4. Ryby a vyrobky z nich

5. Arasidy a vyrobky z nich

6. S6jové zrna a vyrobky z nich

7. Mlieko a vyrobky z neho

8. Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu,
pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy

a queenslandské orechy a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho

10. Hor¢ica a vyrobky z nej

11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Oxid siricity a siricitany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
alebo 10 mg/1. /konzervanty/

18. VI¢i bob a vyrobky z neho

14. Mikkyse a vyrobky z nich

Vazeni zakaznici,

predavajuci ponuka a predava jedla a prilohy

na konzumaciu v tejto prevadzke. Jedla

a prilohy su v prevadzke ponukané, predavané

na porcelanovom servise. V pripade vyslovnej poziadavky
zakaznika na zabalenie jedla, z dovodu jeho konzumacie
mimo priestorov tejto prevadzky, predavajuci je
opravneny uctovat poplatok za obal vo vyske 0,50 € /
polievkovy box a 0,50 € / dvojdielny box. Pri balenych

jedlach uctujeme aktualne platna DPH 197%.

Ceny su uvadzané vratane DPH 5%. Pri polovi¢nych porciach
Vam uctujeme 70% z ceny jedla. Platbu kreditnou kartou,
prosim ohlaste vopred. Hmotnost méisa je uvadzana

v surovom stave. Vaha ostatnych pokrmov je uvedena

v gramoch po tepelnom spracovani.

Menu vypracoval executive chef Lubomir Herko.

Ceny nakalkulovala Alena Krnacova

Povod misa

m l! I! % MASARYKOV

| | DVOR

Delikatesy nie len na doma

50g
Foie gras bloc 9,90 €

z vykrmovej kacacej pecene, delikdtne koreneny
a jemne parfumovany Armagnacom

k dispozicii taktiez v gramazi 130g a 180g

cena info u obsluhy

180g

Foie gras entier 28,90 €

(Celé kusky) Najluxusnejsi variant, ktory tvoria
celistvé laloky vyberovej pecene zaliate jemnym
kacacim tukom.

Cancanero Foie gras je prémiova francuzska delikatesa
vyrabana na Slovensku (Zvolen), ktora spaja 100% prirodné
zlozenie bez chémie s tradiénymi remeselnymi postupmi z
kolisky tohto jedla — francuzskeho Gaskonska. Vyrobky sa
plnia a spracovavaju vyhradne ru¢ne do ikonickych
sklenenych poharov Weck

365g

Prepelicie vajicka s chilli 13,90 €
receptira pod vedenim executive chef Lubomira Herka

365g

Prepeliéie vajicka udené 14,90 €

receptira pod vedenim executive chef Lubomira Herka

Historia a sucasnost

MASARYKOV DVOR

Rezort Masarykov dvor vo Viglasi (Cast Pstrusa)

sa pysi bohatou historiou od roku 1905, ktora siaha od
slachtického pivovarnictva, polnohospodarstva az po
modernu agroturistiku.

Oficialny nazov ,Masarykov dvor* ziskal tento
polnohospodarsky areal aradnym rozhodnutim
pocas obdobia prvej CSR.

Areal bol pomenovany na pocest prvého
ceskoslovenského prezidenta Tomasa Garrigue
Masaryka, ktory tento region Podpolania osobne
navstivil. Pychou tunajsieho chovu boli dve vel'ké
mastale v ktorych sa chovalo §pickové plemeno

Simmental.

Masarykov dvor v sicasnosti uplatnuje koncept ,z farmy
priamo na stol“. To znamena, Ze uprednostnujeme
uzavrety cyklus pred nakupom zo vzdialenych

priemyselnych bitankov

Nasa produkcia je zamerana najma na cerstvé hovadzie

maso, jahnacinu a divinu
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Lubomir Herko
Executive Chef
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Produkt Masarykovho dvora - hovadzie maso
Produkt Masarykovho dvora - divina

Produkt Masarykovho dvora - baranina
Produkt Masarykovho dvora - mlie¢ne vyrobky
Gemerské ovecky, Koliba - Hrinovska mliekaren
Produkt Masarykovho dvora - zemiaky

Produkt Masarykovho dvora - domace pecivo

Oznacenie regionalny produkt Podpolanie

MASARYKOV
DVOR



